
New Year
2026





Программа
Элегантный welcome-фуршет:

бокалы изысканного игристого будут ожидать
каждого гостя

Праздничный ужин из пяти курсов,
где каждое блюдо является шедевром

Начало бала. Встреча самих хозяев усадьбы – графа 
и графини Шуваловых. Церемониймейстер бала 
легко и изящно вовлечет всех гостей в водоворот 
веселья, изысканных интерактивов и сюрпризов

Любимые композиции разных эпох — от классики
до современных хитов в живом исполнении

Поздравления от бренд-шефа Ильи Харченко
и бренд-шеф бармена Даниила Лемана

Новогодняя дискотека: динамичный и безудержно 
веселый финал нашей сказочной ночи



Фуршет
ЛОСОСЬ СЛАБОЙ СОЛИ
И ПАЛТУС ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ
с каперсами

РОСТБИФ 
с зернистой горчицей и соусом Ремулад

ТЕРРИН ИЗ ТРЁХ ВИДОВ МЯСА
с трюфелем и сальсой

СЕЛЬДЬ С ЯБЛОКОМ,
картофелем и горчичным кремом

ПИРОЖОК С КРАСНОЙ РЫБОЙ
по-купечески

ТОМАТЫ ЧЕРРИ
с карамелизированным луком

ШУ С РИЕТОМ
из лосося и свекольной глазурью

МИНИ ОЛАДЬИ
со сметаной, красной и черной икрой





Мясной сет
ПАТЕ ИЗ КУРИНОЙ ПЕЧЕНИ
с четверговой солью и конфитюром
из черной смородины

КОКТЕЙЛЬ «ЯГОДНЫЙ ШРАБ»

ОЛИВЬЕ С ГОВЯДИНОЙ,
красной икрой и раковыми шейками

ВИШНЕВАЯ НАЛИВКА

ЖЮЛЬЕН
с курицей и белыми грибами

КОКТЕЙЛЬ «ЖЖЕНКА»

КАРЕ ЯГНЁНКА ПО-ДВОРЯНСКИ
с винным соусом и гратеном из картофеля

КОКТЕЙЛЬ «МУЛЛ ШУВАЛОВА»
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Рыбный сет
ОБОЖЖЁННЫЙ ЛОСОСЬ
с соусом «Петергоф» и щучьей икрой

КОКТЕЙЛЬ «ЦИТРУСОВЫЙ ШРАБ»

САЛАТ МИМОЗА
с угрем

МАНДАРИНОВАЯ НАСТОЙКА

ПИРОГ С ЛОСОСЕМ
и укропным соусом

КОКТЕЙЛЬ «ЯБЛОЧНЫЙ ВЗВАР»

ОСЕТРИНА ФАРШИРОВАННАЯ
МУССОМ ИЗ БЕЛОЙ РЫБЫ
подается с раковыми шейками

КОКТЕЙЛЬ
«ФРАНЦУЗСКАЯ РИВЬЕРА»
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СБИТЕНЬ
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Стоимость
Зал «БАР» на персону — от 30 000 ₽

Зал «ГОСТИНАЯ» на персону — 50 000 ₽

Зал «КАБИНЕТ» на персону — 30 000 ₽

* Зал «Кабинет» продаётся под закрытие от 12 до 14 человек
** Бронирование по 100% предоплате

Начало торжества: 20:00

Окончание торжества: 02:00

Встречайте Новый Год 2026

в ACADEMIA BAR SHUVALOFF!




